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 بغساز مكان الىلازة 1972 جاضير الميلاز

 متزوج الحالت الاحخماعيت عطاقي الجيؼيت

 أػخاش المطجبت العلميت الحاليت

 اللؼم الأكازًمي حامعت اللاػم الخظطاء -كليت علىم الاغصًت مكان العمل
صحت الغصاء 

 والخغصًت

 كيمياء الالبان الخذصص السكيم علىم الاغصًت الخذصص العام

 07702163053 ضكم الهاجف
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 الطجبت الأكازًميت:

 الجهت الماهحت للطجبت جاضير الحصىل على الطجبت الطجبت الاكازًميت

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت 2005 مسضغ

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت 2010 أػخاش مؼاعس

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت 2015 أػخاش

 

 الخبراث العمليت:

 العمل حهت الىظيفت
 الفترة العمىيت

 الى مً

 2007 2005 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت  ضئيؽ كؼم الصىاعاث الغصائيت

 2008 2007 أػتراليا -حامعت كىينزلاهس  باحث ما بعس السكخىضاه

 2010 2008 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت  جسضيس ي

 2017 2008 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت  الصىاعاث الغصائيت ضئيؽ كؼم

 2018 2017 حامعت اللاػم الخظطاء -كليت علىم الاغصًت جسضيس ي

 2020 2018 حامعت اللاػم الخظطاء -كليت علىم الاغصًت ضئيؽ كؼم صحت الغصاء والخغصًت

 حتى الان 15/12/2019 حامعت اللاػم الخظطاء -كليت علىم الاغصًت الاغصًتعميس كليت علىم 
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 التي ؿاضكت بها:السوضاث 

 الخاضير المكان  وضؿت العمل

زوضة ؿطكت ػىجييخا الؼىيؼطيت عً جحليل المبيساث والفيخاميىاث 

 والاحماض الاميييت
 3/2002/ 12-4 بغساز

 26/11/2004-22 ػىيؼطا زوضة ؿطكت     أض س ي س ي   الؼىيؼطيت عً جحليل المبيساث في الاغصًت

زوضاث مخعسزة هظمت مً كبل المجلؽ الثلافي البرطاوي لغطض جحسًس 

 المعاًير المهىيت الىطىيت
 3/2013 -2/2012 أضبيل

حامعت فادىذً الهىلىسًت بالخعاون مع وظاضة  -زوضة عً ػلامت الاغصًت 

 الخاضحيت الهىلىسًت
 12/6/2019-2 هىلىسا
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Michigan State University USA 2011 

TWAS-USM visiting research 

Fellowship 

School of Industrial 

Technology , 

USM 

Malaysia 2010 

TAARII Fellowship The American Academic 

Research Institute in Iraq 

(TAARII) ,Chicago ,USA 

Iraq 2010 

Endeavour AusAID Iraq 

Research 

Fellowships 

Department of Education, 

Science and Training 

Australia 2007 

Training Course about using 

HPLC for 

pesticides residue analysis in food 

RCC company Swaziland 2004 

Shiraka Programme 

 

Wageningen Centre for 

Development Innovation - 

Wageningen university 

The Netherlands 2019 
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 المؤجمطاث التي ؿاضكت بها:

 الخاضير المكان  اػم المؤجمط

 والالبانالمؤجمط العلمي اللططي الثاوي لعلىم وجكىىلىحيا الاغصًت 
حامعت  –كليت العضاعت 

 البصطة
24- 25 /9/2002 

 المؤجمط العلمي الثالث للخلىياث الحسًثت في الاهخاج الحيىاوي والىباحي
حامعت  -كليت العضاعت

 الكىفت
17-18/4/2013 

 المؤجمط العلمي السولي الأول للعلىم العضاعيت 
كليت العلىم العضاعيت 

 /حامعت الؼليماهيت
20-21/11/2013 

 7/5/2015- 6 حامعت كطميان المؤجمط العلمي الثاوي للعلىم الاػاػيت

 24/7/2017-23 حامعت كطميان المؤجمط السولي الخامؽ للعلىم الاػاػيت

 المؤجمط العلمي العضاعي الثالث لكليت العضاعت / حامعت كطبلاء
كليت العضاعت / حامعت 

 كطبلاء
5-6/ 3/2018 

 المؤجمط العلمي السولي الثاوي للعلىم العضاعيت 
كليت العلىم العضاعيت 

 /حامعت الؼليماهيت
4-5/4 /2018 

3rd International and 26th National Iranian Food Science and 

Technology Congress 

 أيران -طهران  

Tarbiat Modares 

University 
17-19/9/2019 

 

 

 السضاػيت التي كمت بخسضيؼها:الملطضاث )المىاز( 

 مكان الخسضيؽ اػم الملطض )المازة(

 2و  1كيمياء الالبان/
 حامعت اللاػم الخظطاء –كليت علىم الاغصًت 

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت 

 2و 1جحليل الاغصًت 
 حامعت اللاػم الخظطاء –كليت علىم الاغصًت 

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -للعلىم الصطفت الكليت الخلىيت 

 حامعت اللاػم الخظطاء –كليت علىم الاغصًت  المعاملاث الحطاضيت للحليب ومىخجاجه

 حامعت اللاػم الخظطاء –كليت علىم الاغصًت  مىخجاث الالبان الخاصت والمؼخحسثاث اللبييت 

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت  2و  1جصييع الالبان /

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت  ػلامت الاغصًت

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت  مبازيء علم الالبان

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت  الحليب الؼائل

 زضاػاث عليا -الاليالخحليل 

حامعت اللاػم الخظطاء –كليت علىم الاغصًت   

 حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت 

 حامعت الؼليماهيت

 زضاػاث عليا -كيمياء البان مخلسم
حامعت الؼليماهيت الخلىيت -الكليت الخلىيت للعلىم الصطفت   

 حامعت الؼليماهيت

 زضاػاث عليا -لسمكيمياء بطوجين مخ
 حامعت اللاػم الخظطاء –كليت علىم الاغصًت 

 حامعت الؼليماهيت
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 الاؿطاف على ضػائل الماحؼخير  و أطاضيح السكخىضاه:

 الجامعت والخاضير اػم الطالب عىىان الطػالت

زضاػت جاثير الخلاًا البيظاء في جطىيط الخحلل السهني والبروجيني في حليب 

 الابلاض
 2003حامعت بغساز  دالس حؼىن الطاوي مطوان 

زضاػــــت جأثير ظيازة أعساز الخلاًا الجؼميت في الصفاث الىىعيت للحليب 

 المبؼتر واللبن الطائب واللـسة
 2002حامعت بغساز  لؤي هى ًسي حاػم العيسي

 إهخاج حامع اللاكخيك مً ععلت محليت

Rhizopus stolonifer  وجىليخه 
 2002حامعت بغساز  صلبىخ الؼطاجمىال عبس الىاحس 

(  ( مً ؿطؾ Glycomacropeptideععل وجىليت الكلاًكىماكطوببخاًس) 

 الجبن الططي  وزضاػت بعع دصائصه الكيميائيت وجطبيلاجه الحيىيت
 2002حامعت بغساز  بطاءة حميل علي الأصيل

Effect of lactose on nitrogen distribution in sterilized milk 

during storage at different temperatures 
 2011حامعت الؼليماهيت  ظضزؿت كطيم علي

Preparation of protein co-precipitate from cow milk and study 

some of its chemical and physical properties. 
Rahela Siamand Qader  ًً2013حامعت صلاح الس 

PURIFICATION AND CHARACTERIZATION OF KARADI 

SHEEP’S MILK PROTEIN AND ITS RELATIONSHIP WITH 

YOGHURT QUALITY 

Kocher Jamal Ibrahim  2012حامعت الؼليماهيت 

STUDY OF SOME FACTORS AFFECTING PHYSIOCHEMICAL 

PROPERTIES OF CALCIUM MILK GELS 
Dyar Hassan Hama Kawany  2012حامعت الؼليماهيت 

Effect of Maillard reaction on some of functional and 

physiochemical properties of milk proteins and yoghurt 
Chnar Sulaiman Hadi  ًً2012حامعت صلاح الس 

STUDY THE EFFECT OF THERMAL TREATMENT OF 

NITROGEN DISTRIBUTION IN LOCAL GOAT MILK 
Awen Ibrahem Mohammed  2012حامعت الؼليماهيت الخلىيت 

Study of physiochemical and sensory properties of milk 

proteins co-precipitate and milk proteins gel prepared using  

zinc and Iron 

Zardasht Karim Ali حامعت الؼليماهيت 

Effect of Milk Protein Co-Precipitates Aggregated Using 

Different Types of Minerals on the Functional Properties and 

Applications of Milk Protein-Based Edible Films 

Nwa Rebaz Mohammed حامعت الؼليماهيت الخلىيت 

زضاػت جأثير إطافت بعع املاح الحسًس والعهك على الخىاص 

ىكيمياويت والحؼيت للبن الطائب  الفيزً
 حامعت اللاػم الخظطاء بي حاػمعلي عطي

زضاػت بعع العىامل المؤثطة على جكىيً هلام بطوجيىاث الـطؾ وأمكاهيت 

 الاػخفازة مىه لخصييع أغصًت الاطفال
 حامعت اللاػم الخظطاء حىضاء حمعة وحيس

ىكيمياويت والحؼيت لهلام بطوجيىاث الحليب المصىع  زضاػت الخىاص الفيزً

 بأطافت املاح الفىػفاث
 حامعت اللاػم الخظطاء ضغسة  حيسض عباغ

 

 

 


