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 ( 0202 -0202للعام الدراسً  مجامٌع طلبة بحوث التخرج) 

 

 

 ت

 

 اسماء الطلبة

 

 اسم المشرف

 

 اسم موضوع البحوث

 

 المجموعة الاولى
اسراء كاظم طالب , امنه سامً طهٌلً , بنٌن حاكم كاظم , 

 حوراء جبار جاسم , حوراء غانم عبد العباس 

 

 صالح مهدي. بشائر  د أ. 

 

 استخدام بدائل الدهون فً تصنٌع الٌوكرت

 

 المجموعة الثانٌة
 حوراء مجدي فلاح , دعاء حامد حمزة , رلٌة مسلم نعمة,

 زهراء اكرم حسن , زهراء هادي محمد 

 

 ا.م. د علً رعد كاظم

 

دراسة كفاءة عملٌة التغلٌف لعدد من المعززات الحٌوٌة وباستخدام البروتٌنات 

 المشتمة من الحلٌب 

 

شهد علاء , سٌف ٌونس جاسم , زٌنب حسام عبد الامٌر المجموعة الثالثة

  فاطمة احمد مهدي , عباس حمزه حسن,  حسٌن

 

 م. د رباب جواد حسن

 

المرنفل لدى المرضى الذٌن ٌعانون لٌاس انخفاض ضغط الدم بعد استخدام نبات 

 من ارتفاع ضغط الدم

 

 المجموعة الرابعة
فٌحاء حاتم  , فاطمة عامر جابر , فاطمة شاكر حجٌل

لاسم مغٌر  , كاظم عباس مكرود , لمر محمد كرٌم , عمران

 ظاهر

 

 م. د منى نجم خلف

تدعٌم بعض دراسة الخواص الوظٌفٌة لمركزات بروتٌنٌة نباتٌة لاستخدامها فً 

 المنتجات الغذائٌة

 

 

 المجموعة الخامسة

 , مرتضى حٌدر حبٌب, محمد كرٌم ناٌف  , كوثر عماد هاشم  

 .نبأ رحٌم جابر, مرٌم سامر مهدي

 

 م. د حنٌن عبد الامٌر

للأكل لتعبئة وتغلٌف  ةتأثٌر استخدام الزٌوت النباتٌة فً مواد التغلٌف المابل

 الاغذٌة



 

 المجموعة السادسة
 ,احمد سلٌم نعمة ,مرتضى حسٌن خلف,  كاظم علً منهل

  سٌف عاٌد محمد , امٌر كامل ٌوسف, احمد عبد الامٌر رشٌد

 

 م. رنا كاظم

 

 تأثٌر اضافة الفراولة على التركٌب الكٌمٌائً للٌوكرت

 

 المجموعة السابعة
سعد  , حٌدر علً شاكر, حسٌن عباس فاضل , بالر محمد حسن 

 عصام عباس حسٌن ,سلام حمٌد كاظم ,كاظم خطار

 

 م. احمد ظاهر شهٌد

 

 معرفة الطلبة بالأغذٌة المعدلة وراثٌا وعلالتها ببعض العوامل

 

 المجموعة الثامنة
ماهر ,  لٌث عباس حسن, كوثر فخري بلور,  كرار عاجل فاضل

 علً مصدق عبدالواحد ,محمد توفٌك محمد,  طعمة جابر محمد

 

 م. م مصطفى فلاح جعفر   

 

 فً اللحوم الموجودة فً الاسواق  E. coli  107دراسة مسحٌة للكشف عن

 

 المجموعة التاسعة
نوفل عبد الزهرة  , مرتضى محسن حسن,  محمد فارس عزٌز

 علً كرٌم حسون ,ٌحٌى ٌوسف حسن ,  هادي عبد دخٌل, محمد

 

 م. م ضٌاء حسٌن     

 

الكارنوسٌن الى لحم الغنم المفروم الطازج خلال الخزن بالتبرٌد تأثٌر اضافة حامض 

 لفترات مختلفة

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


